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DE LA MER DE LA TERRE

Croquettes de calamars farcis avec émulsion a I'ail roti g 9,80 € Pommes de terre ‘Bravas’ Les Voltes V' 9.00€
Moules de roche cuites a la vapeur a I'ail et piment 12,80 € Croquettes de fromage de chévre avec des oignons caramélisés g V 9,50 €
Anchois de Can Callol de I'Escala avec pain a la tomate %53 (pain) 14,90 € Croquettes de jambon du bon g; 9,80 €
Calamars panés a I'andalouse avec aioli de limette #- 16,50 € p -
P ” Salade de coeurs de laitue et endive, fromage affiné en saumure a la fagon Feta

Petit cicerelles du L'Estartit frites &; 16,80 € et crudités avec huile de raisins secs et noix de cajou grillés \/’ 12,50 €
Couteaux galicien grillés a la vinaigrette de légumes (6 u.) 17,90 € Cannelloni farci de poulet de basse-cour, truffe et foie de canard, sauce

) . ) . : ) de roti avec des girolles et poudre de fromage de El Set de Mas Marcé %tr 15,85 €
Tartare de maigre et crudités, salade d'algues avec sésame et émulsion de soja 19,50 €
Crevettes roses de Palamés sautées A I'ail et au persil (200 gr) 19.90 € Plume ibérique de Masia Tero avec sauce au muscat de I'Emporda et des oignons étouffées 19,90 €

Tataki d'entrecote de veau certifiée Masia Emporda avec une

Poisson cuit au four avec des pommes de terre, poivron et oignon a I'anciénne petite sauce aux trompettes de la mort et pommes de terre a I'ancienne 23,80 €
ou a la plancha avec frite d'ail et piment rouge

Jambon ibérique 100% pur Senorio de Montanera

-L iere (1k P . . <
otte de mer entiére (1 kg) 2850¢€ tranché a la main sur du pain croquant a la tomate ¥ (pain) 28,50 €

- Supréme de turbo 29,50 €

- Loup de mer (minimum 2 pax / prix par personne) 34,50 € 4 R1Z ET UNE VERMICELLE

2 personnes minimum et 20 minutes de cuisson. Prix par personne.

DE LA TERRE ET DE LA MER

Burrata avec salade d'algues, trinxat de tomates et des oignons de Figueres, pousses vertes et huile de noisettes\/’ 14,50 €

LE VEGETARIEN V
Riz Onice du Mas Pla de Pals en paella avec des champignons

= T . p mélangés, asperges vertes et émulsion de potiron roti 22,50 €
ocaccia a I'huile avec hamburger d'Heura, algues wakame avec sésame,

mozzarella, tomates séchées a I'huile et mousseline de soja &;V 14,80 € ROSSEJAT y};
- Rossejat de vermicelles avec seiche, coques et crevettes de Palamas, avec aioli a I'ail noir 24,50 €
Salade de tomates et oignons rouges avec véntreche de thon confit a la maison,

olives noires de kalamata et réduction de vinaigre Forum 15,75 € TERRE-MER
- Riz Nembo del Estany de Pals aux trompettes de la mort,

Cubes de saumon fumé a la maison avec mozzarella et tomates cerises confites, calamars grillés et émulsion de piment rouge de La Vera 25,90 €
mayonnaise |égére au basilic et huile de crudité de Iégumes 16,70 €

-_— CASSEROLE DE RIZ NOIR

Calamars grillés avec poivrons et des aubergines rétis et huile d'olives noires de Kalamata 19,70 € Riz de la Bahia del Estany de Pals au poélée foncé de I'Emporda,

- ———————————————— seiche, saucisses au sel et poivre et crevettes rouges 2690 €
Catxoflino de joue de porc braisée avec son jus de cuisson, calamars

avec des haricots du ganxet et des trompettes de la mort 22,80 € HQMARD . 3 )

- OO O OO oo Riz Bomba du Mas Pla de Pals avec poélée foncé, homard, seiche et moules 31,50 €

Petite casserole de filet de morue accompagné de samfaina (a base de dés de

courgettes et d'aubergines) gratinée et une légére mousseline d'ail roti 25,70 € Pain de coca* du Emporda tartiné avec tomate g (possible pain de campagne sans gluten)

POUR F|N|R Découvrez notre carte des vins doux et des desserts! Notre établissement dispose de toute I'information sur la présence de produits et ingredients allergénes dans les plats de la carte et des menus. Nous
' sommes a votre disposition pour vous offrir toute information au cas que vous souffririez d'une quelconque allergie ou intolérance alimentaire

conformement au réglement UE ndm. 1169/2011

Desserts

Prix par personne - Prix avec TVA comprise

Un choix de desserts artisanaux alliant des produits de haute
qualité de producteurs locaux a une créativité gastronomiques. OFFRE POUR AMUSE-GUEULE ENTRE HEURES



	Página 1

