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ENTRE HORES

Horari: de 12ha23h
A LA ZONA DE TERRASSA

Patates braves Les Voltes 'V’
Croquetes de formatge de cabra amb ceba caramel-litzada (Y
Croquetes de calamars farcits amb emulsio d'all escalivat 2
Croquetes de pernil del bo -

Amanida de cors d'enciam i escarola, formatge curat en salmorra a I'estil
Feta i verduretes en cruditté amb oli de panses i anacards torrats \Ya

Musclo de roca al vapor amb refregit d'all i bitxo

Burrata amb amanida d'algues, trinxat de tomata
i ceba de Figueres, brots verds i oli d'avellanes \/

Focaccia d'oliamb hamburguesa d'Heura, algues wakame amb sésam,
mozzarella, tomaquets secs en oli i mussolina de soja \ #-

Anxoves de Can Callol de I'Escala amb pa de coca sucat amb tomata # s
Cues de llagosti arrebossades amb Panko i maionesa de wasabi 2
Calamars a I'andalusa amb allioli de llimona dol¢a 2
Escopinyes al vapor amb citrics

Gambeta vermella de Palamos saltada amb all i julivert (200 gr)

Pernil d'agla 100% ibéric de Seforio de Montanera,
tallat a ma amb pa de coca sucat amb tomata ¥ o2

El nostre establiment disposa d'informacio6 sobre la preséncia de productes i d'ingredients al-lergogens en els
plats de la carta i dels mends. Estem a |a seva disposicio per donar informacio en el cas que pateixi alguna al-lérgia ’g; Amb gluten
i/0 intolerancia alimentaria (d'acord amb el Reglament (UE) ndm. 1169/2011)

Preus per persona - Preus amb IVA inclos V Vegetaria
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ENTRE HORAS

Horario:de 12ha 23 h
EN LA ZONA DE TERRAZA

Patatas bravas Les Voltes V
Croquetas de queso de cabra con cebolla caramelizada »%ZV
Croquetas de calamares rellenos con emulsion de ajo asado g

Croquetas de jamén del bueno g-

Ensalada de corazones de lechuga y escarola, queso curado en salmuera al estilo
Feta vy verduritas en cruditté con aceite de pasas y anacardos tostados '\’

Mejillon de roca al vapor con refrito de ajo y guindilla

Burrata con ensalada de algas, trinchado de tomate y cebolla
de Figueres, brotes verdes y aceite de avellanas '\’

Focaccia de aceite con hamburguesa de Heura, algas wakame con sésamo,
mozzarella, tomates secos en aceite y muselina de soja \ §-

Anchoas de Can Callol de L'Escala con pan con tomate g an
Colas de langostino rebozadas con Panko y mayonesa de wasabi 2
Calamares a la andaluza con alioli de lima #
Berberechos al vapor con citricos
Gambita roja de Palamos salteada con ajo v perejil (200 gr)

Jamon de bellota 100% ibérico de Senorio de Montanera,
cortado a mano con pan con tomate g tpan)

Nuestro establecimiento dispone de informacion sobre la presencia de productos y de ingredientes alérgenos
en los platos de la carta y de los menUs. Estamos a su disposicion para facilitarle informacion en el caso que sufra ’g; Con gluten
alguna alergia y/o intolerancia alimentaria (de acuerdo con el Reglamento (UE) nim.1169/2011)

Precios por persona - Precios con IVA incluido V Vegetariano
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